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ESSEN & TRINKEN

LEO-LEXIKON WEIN

HAPPCHEN

Weinheiligen, die:

In vielen Weinbauregionen wur-
den von alters her Heilige beson-
ders verehrt. [hre Statuen befin-
den sich sowohl in Kirchen und
Hdusernischen wie auch mitten
in den Weinbergen als Bildersto-
cke.

Was in der Antike noch als
Weingotter bezeichnet, wurde
im Christentum zu den Weinheili-
gen. Besonders beliebt waren sie
vor allem an Rhein und Mosel.
Der Wein ist das Produkt mit der
grofSten Anzahl an Schutzpatro-
nen. Rund 70 Weinheilige um-
fasst der edle Rebensaft. Wie es
zudieser Vielfalt kam, ist heutzu-
tage kaum noch nachzuvollzie-
hen. Denn die Ernennung eines
Weinheiligen konnte unter-
schiedlichen Ursprungs sein.

So wurden unter anderem
Menschen zu Weinheiligen erko-
ren, in deren Legenden der Wein
in irgendeiner Weise eine Rolle
gespielt hat. Auch wurden Perso-
nen selig und heilig gesprochen,
die als Martyrer starben mit der
Begriindung, dass sie ,.ihr Blut fiir
Christus geopfert haben, wie die
Traube ihren Saft fiir den Wein.“

Besonders in Situationen der
Sorge und Not wandten sich die
Menschen an bestimmte Heilige,
die Bezug zur Rebe und zum
Wein hatten. Sozusagen Verbiin-
dete, die Schutz gewdhrleisten
sollten. Ihre Gedenktage haben
oft einen direkten Bezug zum

VERLOSUNG:

Fachliche Infos:
Gabi Klein im
LEO-Lexikon Wein

Weinbau im Zusammenhang mit
Wetter und Wachstumsperiode,
was hdufig in den Bauernregeln
wiederzufinden ist.

Der eigentliche Schutzpatron
des Weinstocks wie auch des
Winzers ist der heilige St. Urban.
Mit seinem groRen Tag, dem 25.
Mai, folgt(e) er auf die gefiirchte-
ten Eisheiligen (Mitte Mai), also
wenn der Frost nicht mehr zu er-
warten war und man gutes Wet-
ter erbat. Weitere Weinheilige
sind zum Beispiel: Laurentius -
10.8. (fiir das Gedeihen der Wein-
trauben), Paulus - 29.6.(fiir Re-
gen & Fruchtbarkeit und gegen
Blitz und Hagel) oder St. Martin.

Pfélzische Weinkonigin

Alle Folgen des LEO-Lexikons Wein
unter www.leo-online.de/weinlexikon.
Das LEO-Weinlexikon gibt es auch als
Buch. Mehr Infos und Bestellméglichkeit
unter www.rheinpfalz.de/buchshop

WEINPAKET + WEINPROBE

Wer ein Zweier-Wein-Paket gewinnen mdchte, ruft bis Montag,

20. September, 21 Uhr, unter 01379 060234 * an und beantwortet
folgende Frage: Wann ist der Tag des heiligen St. Urban?

Alle Gewinner bis Mitte Oktober 2010 haben zusétzlich die Chance,
eine kulinarische Weinprobe zu gewinnen. Gewinner der Vorwoche:

Corinna Platz aus HaRloch.

* ems, 0,50 Euro/Anruf a. d. dt. Festnetz; ggf. abw. Mobilpreise; lhre Daten werden nur zur

Ziehung des LEO-Gewinnspiels verwendet. Der Rechtsweg ist ausgeschlossen. Die Gewinner
werden ausgelost, schriftlich benachrichtigt und im LEO verdffentlicht.

ZuwWohl Die Plaiz. |

BUCH-TIPP: »KARTOFFELN - SCHATZE VOM FELD«

Schmackhafte Knolle

Die Pfilzer Kartoffel ist
nicht nur regional eine
Beriihmtheit. Auch iiber
die Grenzen der Pfalz hi-
naus hat sie schon fast
Kultstatus. Und so ver-
wundert es nicht, dass
ein Buch ber die
schmackhafte Knolle ausgerech-
net aus der Pfalz kommt. Journa-
list und Autor Matthias F. Man-
gold betreibt in Venningen die
GenussTur und bietet Seminare
und Kurse rund ums gute Essen
und Trinken an - und hat sich
nun also dem beliebten und viel-
seitigen Erdapfel gewidmet. Mit
einem Buch, in dem er nicht nur

Sorten und Garmetho-
den beschreibt, sondern
auch viele leckere Rezep-
te zusammengetragen
| hat, fiir die schnelle, ein-
fache und auch etwas
aufwdndigere  Kiiche.
Appetitanreger sind ge-
schmackvoll fotografierte Bilder,
kleine und interessante Info-Tex-
te garnieren die gut erkldrten
Koch-Anleitungen. | mgi

INFO

Matthias F. Mangold: »Kartoffeln -
Schétze vom Feld, Kosmos Verlag
Stuttgart 2010, 144 Seiten mit

etwa 100 Abbildungen, 14,95 Euro

Foto: Stefanie Pappon

Jubildums-Menii in Griinstadt

Das Sausenheimer Restaurant ,Am
Bienenbrunnen” wird zwolf Jahre
alt. Gefeiert wird das mit einem be-
sonderen Menii, das noch bis 19.
September angeboten wird. Aus der
Kiiche von Patrick Larue kommen
dann etwa hausgemachte Zander-
Wildlachsterrine mit Krauter-Créme-
fraiche und Selleriesalat, Kaninchen-
leber auf Krdutersteinpilzen, Filet
vom Loup de mer auf gedampftem
Lauch und Paprikasauce oder Saltim-
bocca a la Creme und Gnocchis.
Preis pro Person fiir das Menii (ab
zwei Personen) ohne Getranke:
37,50 Euro. Infos und Reservierun-
gen unter 06359 810925. | leo

Geniisslicher Radausflug

an der Siidlichen Weinstrae
Durch die Herbstlandschaft der Stid-
lichen WeinstraRe fiihrt eine 48 Kilo-
meter lange Radtour mit Start und
Ziel in Kandel (Bahnhof) am Sams-
tag, 18. September. Ab 9.30 Uhr
geht es durch kleine Weindarfer
nach Bad Bergzabern, wo eine Kost-
probe beim Chocolatier Herzog auf
dem Programm steht. Dort werden
Pralinen verkostet, erfahren Teilneh-
mer alles iiber die Kniffe der Herstel-
lung. Bis etwa 18 Uhr soll die Rad-
tour dauern, die mit einer Vesper in
einer Kandeler Weinstube endet.
Preis pro Person ohne Getréanke:

68 Euro. Infos unter 06323 6209
und im Internet unter der Adresse
www.genussradeln-pfalz.de. Fahrré-
der konnen gegen eine Gebiihr von
15 Euro gemietet werden. | leo

Kulinarisches Sektvergniigen

in Neustadt

In der Heim'schen Privatsektkellerei
wird am Samstag, 25. September,
ein Fiinf-Gang-Menii von Harald
Schalck von der Weinstube ,,Zum
Forster Ungeheuer” serviert, zu dem
abgestimmt auf die Speisen - etwa
Sektschaumsiippchen mit Piment
und Sauerkrautfdden, Garnelensttick-
chen und Hummerbutter oder Wir-
singroulade im Schweinenetz mit
Rehriickenfilet und frischer Gansle-
ber, Rotweinsauce, Selleriepiiree -
ausgewdhlte Sekte verkostet wer-
den. Spektakuldr ist die Show des
Schweizer Chefkochs Schorsch Gustl
Appenzeller, der in seinem Gaukler-
menii Artistik und SpaR verbindet.
Preis pro Person: 77 Euro. Infos und
Reservierungen unter 06321 39260
oder www.heim-sekt.de.| leo

Kulinarisch-literarisches Erlebnis
in Burrweiler

Im Restaurant , Ritterhof Zur Rose”
konnen GenieRer am Freitag, 17. Sep-
tember, in die Welt der Gewiirze ein-
tauchen. Zu einem Vier-Gang-Menti
mit Gewiirzlachs an Curry-Marinade
mit Artischockenherzen und Kartoffel-
Emulsion oder Lammkeule ,niedrig
Temperatur gegart” mit Rosmarinjus
auf Kichererbsen-Sesam-Piirée wer-
den Passagen aus dem Buch ,Die Hii-
terin der Gewiirze” gelesen. Preis pro
Person mit Aperitif, Wasser und Wei-
nen: 85 Euro. Reservierungen unter
06345 407328 . | leo
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Jur Klettererhiitte

am Asselstein - Richtung Burg Trifels
Tel. (0 63 46) 88 25

Am Samstag,
‘, 18. September

Schlachtfest
Sonntag ab 12.00 Uhr
Schweinepfeffer

Mac
ZUm MltnehHER

kg 5,50 €n

Wir freuen uns auf lhren Besuch: Familie Schranz

www.Hitscherhof.com
zwischen Rieschweiler v. Thaleischweiler
25. + 26. Sept. 2010

von 11 bis 19 Uhr
&um d

mit Land' murbls

und
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WiNZERSTUBEN

FAM, WEFE SALLSIADU / FTa

tagl. ab 11 Uhr durchgehend geoffnet
Montags Ruhetag

Wir freuen uns auf Sie am

Stand Pfdlzer Gastlichkeit

- Vis-a-vis Schubkarch Nr. 17 -
Weinstrafle 126  Tel.: 06322 5300

6790631_10_
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e

WIEDEMANN " S

RESTAURANT

Taglich wechselndes

4-Gang-Menii 25€

Lassen Sie sich
iiberraschen ...
-

'

St. Martin/Pfalz Tel. 06323 9443-0
www.wiedemanns-weinhotel.de
WEINHOTEL RESTAURANT WEINGUT

7084918_10_1

Weinstube

76831 Heuchelheim-Klingen - BahnhofstraBe 10
Tel.: 06349/5895 - www.meyer-weingut.de

WEINGUT.IliIil.

ab 17. Sept. - 17. Okt. 2010
Fr. + Sa. ab 17°°Uhr So. ab 11.30 Uhr
Sonntag Mittag Meyer’s Rebknorzenspie3
an allen Tagen Spezialitdten aus der Region
Weinprasentation am 2. + 3. Okt. 2010

chchclhcun -Klingen
Pfalz

6607361_20_2

Frisch gepresster Traubensaft
~Apfel” - Neue Ernte

Teingut Schwindt

Im Diehl 3, Weisenheim/Sand, Tel. 06353 93160

Sie finden uns am Ortsausgang von Weisenheim/Sand
in Richtung Freinsheim, rechte Seite

7091734_10_1



